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ITENS EQUIPAMENTOS

SECADOR DE ROUPA SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo monofdsica, 240V/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 6,5 kg;

1 Condensacdo (com recipiente de recolha de condensados);

Cuba e painel frontal em aco inox;

Comando e controlo por microprocessador;

Dimensdes aproximadas de 600 mm x 650 mm x 800 a 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no maximo de 10%, exceto na altura.

SECADOR DE ROUPA SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo monofdsica, 240V/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 6,5 kg;

2 Exaustdo;

Cuba e painel frontal em aco inox;

Comando e controlo por microprocessador;

Dimensdes aproximadas de 600 mm x 650 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%, exceto na altura.

SECADOR DE ROUPA SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo trifasica, 400V/3N/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 9,5 kg;

3 Filtfro no canal de exaustdo em aco inox;

Comando e controlo por microprocessador;

Dimensdes aproximadas de 700 mm x 750 mm x 1100 mm (L X P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

SECADOR DE ROUPA SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo trifasica, 400V/3N/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 15 kg;

Cuba em aco inox;

4 Filtfro no canal de exaustdo em aco inox;

Comando e controlo por microprocessador;

Ciclo de rotacdo reversivel;

Dimensdes aproximadas de 800 mm x 1100 mm x 1600 mm (L x P x A).
Considera-se aproximado um desvio no mdximo de 15%.

MAQUINA DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAGAO SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo trifasica, 400V/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 6,5 kg;

Cuba em aco inox (AISI304)

5 Comando e controlo por microprocessador;

Velocidade de centrifugacdo minima de 1200 RPM;

Fornecida com bomba de descarga;

Dimensdes aproximadas de 600 mm x 650 mm x 800 a 850 mm (L xP x A);
Considera-se aproximado um desvio no maximo de 10%, exceto na altura.
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MAQUINA DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAGAO SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo trifdsica, 400V/N/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 10 kg;

Comando por microprocessador, com atuacdo/informacdo direta de gestdo de temperaturas,
tempos de lavagem;

Velocidade de centrifugacdo minima de 1000 RPM;

Fornecida com bomba de descarga;

Dimensdes aproximadas de 700 mm x 750 mm x 1100 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

MAQUINA DE LAVAR ROUPA DE ALTA CENTRIFUGAGAO SEMI-INDUSTRIAL

Alimentacdo trifdsica, 400V/N/50-60 Hz;

Capacidade ndo inferior a 14 kg;

Comando por microprocessador, com atuacdo/informacdo direta de gestdo de temperaturas,
tempos de lavagem;

Velocidade de centrifugacdo minima de 1000 RPM;

Dimensdes aproximadas de 800 mm x 200 mm x 1200 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

TABUA DE PASSAR A FERRO SEMI-INDUSTRIAL

Tabua aspirante;

Equipada com motor de aspiracdo;

Aquecimento da tabua por resisténcia;

Caldeira de capacidade ndo inferior a 8 litros;

Fornecida com ferro semi-industrial;

Alimentacdo trifasica, 400V/50-60 Hz;

Dimensdes aproximadas de 1500 mm x 550 mm x 200 mm (C x L x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

TABUA DE PASSAR A FERRO SEMI-INDUSTRIAL

Tabua aspirante;

Equipada com motor de aspiracdo;

Aquecimento da tabua por resisténcia;

Caldeira de capacidade ndo inferior a 2 Litros;

Fornecida com ferro semi-industrial;

Alimentacdo monofdsica, 240V/50-60 Hz;

Dimensdes aproximadas de 1350 mm x 400 mm x 200 mm (C x L x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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10

MAQUINA DE LAVAR LOICA

Construcdo exterior e interior em aco inox;

Fornecido com depdsitos/doseadores de detergente e abrilhantador;
Com bomba de descarga/esgoto;

Indicadores digitais de femperatura de funcionamento;

Entrada frontal com altura Util de dimensdes aproximadas de 400 mm com um desvio méximo de

15%,;

Capacidade minima de 24 cestos/horq;

Temperatura de lavagem de 65°C;

Temperatura de enxugamento de 85°C;

Equipada com 3 cestos para pratos, 2 cestos para talheres e 2 para copos, com dimensdes
normalizadas de 500 mm x 500 mm;

Alimentacdo 240/400 V / 50 Hz;

Dimensdes de 600 mm x 630 mm x 800/850 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%, excepto na altura.

11

MAQUINA DE LAVAR LOIGA DE CAMPANULA

Construcdo em aco inox ASI 304;

Indicadores digitais de femperatura de funcionamento;

Indicadores de funcionamento;

Capacidade minima de 22 cestos/horaq;

Fornecido com doseadores de detergente e abrilhantador;

Com recuperador de energia;

Com resisténcia no Boiler para ligacdo a dgua fria;

Com bomba de esgoto;

Equipada com 3 cestos para pratos e 2 cestos para talheres e 2 para copos com dimensdes
normalizadas de 500 mm x 500 mm;

Parede dupla;

Temperatura de lavagem de 55/65°C;

Temperatura de enxugamento ndo inferior a 82°C;

Alimentacdo 240/400 V / 50 Hz;

Dimensdes aproximadas de 635 mm x 750 mm x 1950/2195mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no mdximo de 20%.

12

FOGAO COM 2 PLACAS

Estrutura em aco inox AlSI 304;

2 Placas elétricas;

Comandos individuais;

Alimentacdo monofdsica, 220-240V/50 Hz;

Poténcias ndo inferioresa 1,0 e 1,5 KW;

Poténcia total de 2500 W;

Dimensodes aproximadas de 500 mm x 300 mm x 80 mm (Lx P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.
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FOGAO COM FORNO A GAS E COM (4) QUATRO QUEIMADORES

4 Queimadores e 1 forno;

Funcionamento a gds natural;

2 Queimadores de poténcia ndo inferior a 5 KW;

1 Queimadores de poténcia ndo inferior a 7 KW;

Forno com poténcia ndo inferior a 7 KW;

Estrutura em aco inox AlSI 304 18/10;

Tabuleiro de limpeza e corredicas de forno em ago inox;

Grelhas em ferro fundido;

Fornecimento de 6 containers GN 1/1 em aco inox, 2 com altura de 65 mm, 2 com a altura de 100
mm e 2 com a altura de 150 mm;

Dimensdes aproximadas de 800 mm X 200 mm X 200 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

14

FOGAO COM FORNO A GAS E COM (4) QUATRO QUEIMADORES

4 Queimadores e 1 forno;

Funcionamento a gds natural;

2 Queimadores de poténcia ndo inferior a 5 KW;

1 Queimadores de poténcia ndo inferior a 6.5 KW;

Forno com poténcia ndo inferior a 6 KW;

Estrutura em aco inox AlSI 304 18/10;

Tabuleiro de limpeza e corredicas de forno em ago inox;

Grelhas em ferro fundido;

Fornecimento de 6 containers GN 1/1 em aco inox, 2 com altura de 65 mm, 2 com a altura de 100
mm e 2 com a altura de 150 mm;

Dimensdes aproximadas de 700 mm X 700 mm X 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

15

FOGAO COM FORNO A GAS E COM (6) SEIS QUEIMADORES

Do tipo monobloco com 6 queimadores e 1 forno estatico;
Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 50 KW;

2 ou mais queimadores ndo inferiores a 4 KW;

2 ou mais queimadores ndo inferiores a 6 KW;

1 ou 2 gueimadores ndo inferior(es) a 10 KW;

Forno com poténcia ndo inferior a 8,5 KW;

Queimadores em ferro fundido com vdlvula de seguranca e termopair;
Forno e guias em aco inoxiddvel AlSI 430 e acendimento piezoelétrico;
Superficie de trabalho, painéis frontais, laterais e posteriores em aco inoxiddvel AlSI 304;
Dimensdes aproximadas de 1200 mm x 200 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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FOGAO COM FORNO A GAS E COM (6) SEIS QUEIMADORES

Do tipo monobloco com 6 queimadores e 1 forno estdatico;
Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 37 KW;

2 ou mais queimadores ndo inferiores a 3.5 KW;

16 |2 ou mais queimadores ndo inferiores a 5.5 KW;
Forno com poténcia ndo inferior a 6 KW;
Queimadores em ferro fundido com vdlvula de seguranca e termopair;
Forno e guias em aco inoxiddvel AlSI 430 e acendimento piezoelétrico;
Superficie de trabalho, painéis frontais, laterais e posteriores em aco inoxiddvel AlSI 304;
Dimensdes aproximadas de 1100 mm x 700 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no mdximo de 10%.
FOGAO COM FORNO A GAS E COM (8) OITO QUEIMADORES
Monobloco com 8 queimadores e 2 fornos estdticos;
Funcionamento a gds natural;
Poténcia total ndo inferior a 70 KW;
6 Queimadores de poténcia ndo inferior a 6 KW e ndo superior a 10 KW;
17 [2 Queimadores de poténcia ndo inferior a 10 KW;
Poténcia dos fornos ndo inferior a 2 x 6 KW;
Fornecimento de 6 containers GN 1/1 em aco inox, 2 com altura de 65 mm, 2 com altura de 100mm
e 2 com altura de 150mm);
Dimensdes aproximadas de 1600 mm x 230 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
MARMITA SEMI - INDUSTRIAL
Capacidade ndo inferior a 50 litros;
Funcionamento elétrico 400 V / 50 Hz / 3N;
Poténcia total ndo inferior a 9 KW;
18 |Construcdo em aco inoxidavel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Tampa rebativel;

Cuba de facil limpeza, cantos redondos de grande raio;
Dimensdes aproximadas de 700 mm x 710 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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MARMITA SEMI - INDUSTRIAL

Capacidade ndo inferior a 50 litros;

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 12,5 KW;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Tampa rebativel;

Cuba de facil limpeza, cantos redondos de grande raio;
Dimensdes aproximadas de 700 mm x 710 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

20

MARMITA SEMI - INDUSTRIAL

Capacidade ndo inferior a 60 litros;

Funcionamento elétrico 400 V / 50 Hz / 3N;

Poténcia total ndo inferior a 9 KW;

Aquecimento indireto;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Tampa rebativel;

Cuba de facil limpeza, cantos redondos de grande raio;
Dimensdes aproximadas de 750 mm x 850 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

21

MARMITA SEMI - INDUSTRIAL

Capacidade ndo inferior a 60 litros;

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 14 KW;

Aquecimento indireto;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Cuba em aco inoxiddavel AlSI 304;

Tampa rebativel;

Cuba de facil limpeza, cantos redondos de grande raio;
Dimensdes aproximadas de 750 mm x 850 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

22

MARMITA SEMI - INDUSTRIAL

Capacidade ndo inferior a 100 litros;

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 21 KW;

Aquecimento indireto;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Tampa rebativel;

Cuba de facil limpeza, cantos redondos de grande raio;
Dimensdes aproximadas de 800 mm x 200 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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FRIGIDEIRA BASCULANTE

Capacidade ndo inferior a 60 litros;

Funcionamento elétrico 400V/3N/50Hz;

Poténcia total ndo inferior a 9 kW;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Torneira de enchimento de dgua;

Mecanismo de elevacdo manual;

Dimensdes aproximadas 750 mm x 700 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

24

FRIGIDEIRA BASCULANTE

Capacidade ndo inferior a 60 litros;

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 13 kW;

Construcdo em aco inoxidavel AlSI 304;

Cuba em aco inoxidavel AlSI 304;

Torneira de enchimento de dgua;

Mecanismo de elevacdo manual;

Dimensdes aproximadas 750 mm x 700 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

25

FORNO DE CONVECGAO MISTO ELETRICO

Funcionamento elétrico, 400V/3N/50Hz;

Poténcia total ndo inferior a 17 KW;

Capacidade de 10 GN 1/1;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Camara de confeccdo, ventilador, gerador de vapor, teto e fundo em aco inox;
Conveccdo de 30°C a 250°C;

Misto (conveccdo/vapor de 30°C a 250°C e % HR de 0 a 90 %);

Vapor de 30°C a 125°C;

Porta de vidro duplo temperado com 5 mm de espessura;

3 Niveis de humidificacdo;

Com sistema de lavagem semi-automdtico;

Com fornecimento de 10 grelhas em aco inox GN 1/1;

Com fornecimento de containers GN 1/1 em aco inox (2 perfurados com 6,5 cm de altura, 2
normais com 6,5 cm de altura, 2 normais com 10 cm de altura e 2 normais com 15 cm de altura);
Com fornecimento de estrutura de apoio com calhas para tabuleiros;

Dimensdes aproximadas de 820 mm x 800 mm x 1050 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.
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FORNO DE CONVECGAO MISTO ELETRICO

Funcionamento elétrico, 400V/3N/50Hz;

Poténcia total ndo inferior a 9,5 KW;

Capacidade de 6 GN 1/1;

Construcdo em aco inoxidavel AlSI 304;

Camara de confeccdo, ventilador, gerador de vapor, teto e fundo em ac¢o inox;
Conveccdo de 30°C a 250°C;

Misto (conveccdo/vapor de 30°C a 250°C e % HR de 0 a 90 %);

26 |Vaporde 30°C a 125°C;
Porta de vidro duplo tfemperado com 5 mm de espessura;
3 Niveis de humidificacdo;
Com sistema de lavagem semi-automdtico;
Com fornecimento de 6 grelhas em aco inox GN 1/1;
Com fornecimento de containers GN 1/1 em aco inox (2 perfurados com 6,5 cm de altura, 2
normais com 6,5 cm de altura, 2 normais com 10 cm de altura e 2 normais com 15 cm de altura);
Com fornecimento de estrutura de apoio com calhas para tabuleiros;
Dimensdes aproximadas de 820 mm x 830 mm x 750 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.
FORNO DE CONVECGAO MISTO A GAS
Funcionamento a gds natural;
Poténcia ndo inferior a 17 KW;
Capacidade de 10GN 1/1;
Construcdo em aco inoxidavel AlSI 304;
Cdamara de confeccdo, ventilador, gerador de vapor, teto e fundo em aco inox;
Conveccdo de 30°C a 250°C;
Misto (conveccdo/vapor de 30°C a 250°C e % HR de 0 a 90 %);
27 |Vaporde 30°C a 125°C;

Porta de vidro duplo tfemperado com 5 mm de espessura;

3 Niveis de humidificacdo;

Com sistema de lavagem semi-automdtico;

Com fornecimento de 10 grelhas em aco inox GN 1/1;

Com fornecimento de containers GN 1/1 em inox (2 perfurados com 6,5 cm de altura, 2 normais
com 6,5 cm de altura, 2 normais com 10 cm de altura e 2 normais com 15 cm de altura);

Com fornecimento de estrutura de apoio com calhas para tabuleiros;

Dimensdes aproximadas de 820 mm x 850 mm x 1000 mm (L X P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.
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28

FORNO DE CONVECCAO MISTO A GAS

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 12 KW;

Capacidade de 6 GN 1/1;

Construcdo em aco inoxiddvel AlSI 304;

Camara de confeccdo, ventilador, gerador de vapor, teto e fundo em aco inox;
Conveccdo de 30°C a 250°C;

Misto (conveccdo/vapor de 30°C a 250°C e % HR de 0 a 90 %);

Vapor de 30°C a 125°C;

Porta de vidro duplo temperado com 5 mm de espessura;

3 Niveis de humidificacdo;

Com sistema de lavagem semi-automdtico;

Com fornecimento de 6 grelnas em aco inox GN 1/1;

Com fornecimento de containers GN1/1 em inox (2 perfurados com 6,5 cm de altura, 2 normais com
6,5 cm de altura, 2 normais com 10 cm de altura e 2 normais com 15 cm de altura);
Com fornecimento de estrutura de apoio com calhas para tabuleiros;

Dimensdes aproximadas de 820 mm x 820 mm x 800 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.

29

FRITADEIRA MERGULHANTE ELETRICA (7 LITROS)

Funcionamento elétrico, 400V/3N/50Hz;

Poténcia ndo inferior a 10,5 KW;

Com 2 cubas;

Capacidade de cada cuba ndo inferior a 7 litros e fornecida com 3 cestos;

Com comandos individuais para cada cuba, com controlo de temperatura automdtica mediante
termdstato reguldvel até 195°C e termdstato de seguranca extra;

Dimensodes aproximadas do Cesto: 120 mm X 295 mm X 120 mm (L X P X A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%;

Dimensdes aproximadas de 380 mm x 720 mm x 850 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

30

FRITADEIRA MERGULHANTE A GAS (7 LITROS)

Poténcia ndo inferior a 12,5 KW;

Com 2 cubas;

Capacidade de cada cuba ndo inferior a 7 litros e fornecida com 3 cestos;
Pés regulaveis;

Dimensdes aproximadas do Cesto: 120 mm X 295 mm X 120 mm (L X P X A);
Considera-se aproximado um desvio no mdximo de 10%;

Dimensdes aproximadas de 380 mm x 720 mm x 850 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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31

FRITADEIRA MERGULHANTE ELETRICA DE BANCADA

Funcionamento elétrico, 240V /50Hz;

Poténcia total ndo inferior a 3,5 KW;

Com 1 cuba de capacidade ndo inferior a 8 litros e fornecida com 2 cestos;

Superficie de trabalho em aco inoxiddvel AlSI 304, 10/10 Cr/Ni, com painéis frontais, laterais e
posteriores em aco inoxidavel AlSI 304 com acabamento «scotch britey;

Com controlo de temperatura automdatica mediante termdstato reguldvel até 180°C e termdstato

de seguranca extra;

Escoamento do dleo da cuba por meio de torneira;

Dimensdes aproximadas de 280 mm x 465 mm x 345 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

32

GRELHADOR A GAS (Linha 700)

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 21 KW;

Construcdo em aco inoxiddvel, 18/10 Cr/Ni;

Queimadores cer&micos (placas irradiantes);

Equipado com isqueiros e vdlvulas de seguranca;

Gavetas de dgua para evitarem fumos;

Fornecido com 1 grelha para carne e 1 grelha para peixe;

Dimensdes aproximadas de 750 mm x 700 a 768 mm x 850 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%, excepto na profundidade e altura;

33

GRELHADOR A GAS (Linha 900)

Funcionamento a gds natural;

Poténcia total ndo inferior a 26 KW;

Construcdo em aco inoxidavel, 18/10 Cr/Ni;

Queimadores cer@micos (placas irradiantes);

Equipado com isqueiros e valvulas de seguranca;

Gavetas de dgua para evitarem fumos;

Fornecido com 1 grelha para carne e 1 grelha para peixe;

Dimensdes aproximadas de 800 mm x 200 mm x 850 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no mdximo de 15%, excepto na profundidade e altura;

34

ARMARIO(S) FRIGORIFICO(S) DE CONGELACAO

Capacidade ndo inferior a 700 litros;

Temperatura negativa -15°C/-20°C;

Interior e exterior em aco inoxiddvel (excepto painel posterior, superior e inferior);
Grupo hermético montado sobre forma de conjunto monobloco, fixado no topo do armdrio;
Evaporador ventilado;

Controle de temperatura digital;

Descongelacdo automdtica;

Equipado com grelhas;

1 Porta de abrir com fecho de junta magnética;

Pés regulaveis;

Dimensdes aproximadas de 700 mm x 820 mm x 2050 mm (L X P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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35

ARMARIO(S) FRIGORIFICO(S) DE CONSERVACAO

Capacidade ndo inferior a 700 litros;

Temperatura positiva 0°C/5°C;

Interior e exterior em aco inoxiddvel (excepto painel posterior, superior e inferior);
Grupo hermético montado sobre forma de conjunto monobloco, fixado no topo do armdrio;
Evaporador ventilado;

Controle de temperatura digital;

Descongelacdo automdtica;

Equipado com 3 grelhas;

Fornecido com tabuleiro de recolha de dgua;

1 Porta de abrir com fecho de junta magnética;

Pés reguldveis em aco inox;

Dimensdes aproximadas 700 mm x 820 mm x 2050 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

36

ARMARIO(S) FRIGORIFICO(S) DE CONGELAGAO

Capacidade ndo inferior a 400 litros;

Temperatura negativa -10°C/-18°C;

Interior e exterior em aco inoxiddvel (excepto painel posterior, superior e inferior);
Grupo hermético montado sobre forma de conjunto monobloco, fixado no topo do armdrio;
Evaporador ventilado;

Controle de temperatura digital;

Descongelacdo automdtica;

1 Porta de abrir com fecho de junta magnética;

Pés reguldveis em aco inox;

Dimensdes aproximadas de 650 mm x 620 mm x 1900 mm (L X P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

37

ARMARIO(S) FRIGORIFICO(S) DE CONSERVAGCAO

Capacidade ndo inferior a 400 litros;

Temperatura positiva 0°C/6°C;

Interior e exterior em aco inoxiddvel (exceto painel posterior, superior e inferior);
Grupo hermético montado sobre forma de conjunto monobloco, fixado no topo do armdrio;
Evaporador ventilado;

Controle de temperatura digital;

Descongelacdo automdtica;

1 Porta de abrir com fecho de junta magnética;

Pés reguldveis em aco inox;

Dimensdes aproximadas de 650 mm x 620 mm x 1900 mm (L x P x A)
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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38

BATEDEIRA/MISTURADORA SEMI-INDUSTRIAL

Estrutura revestida em esmalte anfi-riscos;

Pés em aco inox;

Grelha de protecdo em aco inoxidavel;

Cuba, batedor de varas, gancho amassador, pd misturadora em aco inoxiddvel;
Cuba elevatdria por alavanca;

Temporizador e variador de velocidade;

Cuba de capacidade ndo inferior a 10 litros;

Motor trifdsico;

Dimensdes aproximadas de 410 mm x 525 mm x 700 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

39

TRITURADOR/BATEDOR

Tipo profissional;

Longitude do braco triturador ndo inferior a 320 mm;

Hélices de corte e varas de aco inoxiddavel 18/8 Cr/Ni, bem como todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os alimentos;

Funcionamento sem produtos lubrificantes;

Motor monofdsico de poténcia ndo inferior a 350W, 50 Hz do tipo blindado;

Interruptor com as posicdes de ligado e desligado, incorporado no corpo do aparelho;
Velocidade varidavel de 1.500 rom a 92.000 rom.

40

TRITURADOR

Tipo profissional;

Longitude do bracgo triturador ndo inferior a 500 mm;

Hélices de corte e varas de aco inoxiddvel 18/8 Cr/Ni, bem como todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os alimentos;

Funcionamento sem produtos lubrificantes;

Motor monofdsico de poténcia ndo inferior a 500W, 50 Hz do tipo blindado;

Interruptor com as posicoes de ligado e desligado, incorporado no corpo do aparelho;
Velocidade varidvel de 1.500 rom a 2.000 rpm.

41

MAQUINA SERRA OSSOS

Estrutura em aco inoxiddvel;

Mesa de trabalho em aco inoxiddvel polido, equipada com carro guia para acompanhamento do
corte regular e espessura desejada;

Equipada com cinta de aco especial e dentado, para todo o tipo de produto com dimensdo ndo
inferior a 1600 mm, de tensdo ajustével através de um regulador com embraiagem, guia de
material sintético, raspador de desperdicios, e porta lateral de franco acesso ao interior, com
sistema de seguranca por interruptor que impossibilita o funcionamento do motor com porta aberta;
Unidade motriz de poténcia ndo inferior a 600 W com rotacdo ndo inferior a 1400 RPM e com
sistema de seguranca que provoca o corte instanténeo da alimentacdo elétrica;

Altura de corte ndo inferior a 240 mm e largura de corte ndo inferior a 150 mm;

Alimentacdo elétrica monofdsica 240V/50Hz;

Dimensdes aproximadas de 450 mm x 425 mm x 820 mm (L x P x A);

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.
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CARRO BANHO-MARIA

Capacidade de 2 containers GN 1/1 e profundidade de 200 mm;

Cuba banho-maria agquecida sem contacto das resisténcias com a dgua;
Cuba banho-maria com indicador de nivel de dgua e cantos arredondados;
Banho-maria com controlo termostdtico regulével de 70°C a 90°C;

Estufa com aquecimento ventilado;

42 |Estufa com controlo termostdatico regulavel de 70°C a 90°C;
Estufa com portas corredicas;
Fornecido com 2 containers de 65 mm e 2 de 100 mm de profundidade;
Com 4 rodas pivotantes, 2 com fravdo;
Poténcia total ndo inferior a 2245 W;
Funcionamento elétrico 230V/50Hz;
Dimensdes aproximadas de 800 mm x 700 mm x 940 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
CARRO BANHO-MARIA
Capacidade de 3 containers GN1/1 e profundidade de 200 mm;
Cuba banho-maria aquecida sem contacto das resisténcias com a dgua;
Cuba banho-maria com indicador de nivel de dgua e cantos arredondados;
Banho-maria com controlo termostdtico reguldvel de 70°C a 90°C;
Estufa com aquecimento ventilado;
43 |Estufa com confrolo termostdatico reguldvel de 70°C a 90°C;
Estufa com portas corredicas;
Fornecido com 2 containers de 65 mm e 2 de 100 mm de profundidade;
Com 4 rodas pivotantes, 2 com travado;
Poténcia total ndo inferior a 2245 W;
Funcionamento elétrico 230v-50Hz;
Dimensdes aproximadas de 1130 mm x 700 mm x 240 mm (L X P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
ROBOT DE COZINHA
Estrutura em aluminio fundido escovado;
Taca em ago inox;
Resguardo anti-salpicos;
44 Capacidade ndo inferior a 6 litros;
Motor monofdésico;
Poténcia ndo inferior a 1200W;
Dimensdes aproximadas de 400 mm x 295 mm x 350 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.
MAQUINA DE PRODUGCAO DE CUBOS DE GELO
Estrutura em aco inoxiddvel;
Capacidade de producdo ndo inferior a 25 kg/24h;
45 Depdsito de gelo ndo inferior a 5 kg;

Refrigeracdo a ar;

Poténcia aproximada de 350W;

Alimentacdo Elétrica de 230V/50Hz;

Dimensdes aproximadas de 365 mm x 495 mm x 595 mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 12%.
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46

BALDE DE DETRITOS

Construcdo em aco inox AlSI 304;

Formato circular;

Capacidade ndo inferior a 50 litros e ndo superior a 55 litros;
Estanquicidade aos liquidos;

Assente em base rodada amovivel, construida em aco inoxidavel AlSI 304;

Tampa superior de pedal;
Dimensdes aproximadas de 400 x 620 (L x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.

47

CAPTADOR DE INSECTOS

Captador de insectos por ultravioleta e folha adesiva;
Cobertura érea aproximada de 40m2 ;

Poténcia aproximada de 20W;

Voltagem de 230V;

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.

48

CAPTADOR DE INSECTOS

Captador de insectos por uliravioleta e folha adesiva;
Cobertura drea aproximada de 120m2 ;

Poténcia aproximada de 30W;

Voltagem de 230V;

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.

49

BALANCA

Balanca tipo bdscula;

Digital;

Com capacidade minima de 60kg;
Precisdo minima de 100g;

Base/Plataforma em aco inox com dimensdes aproximadas de 800mmx600mm;

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 20%.

50

BALANCA

Balanca digital de bancada;

Prato de pesagem em inox;

Portatil;

Para utilizacdo em cozinhas;

Com capacidade ndo inferior a 10kg;

Precisdo minima de 5g;

Base/Prato em aco inox com dimensdes aproximadas de 25mm x 20mm;
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.
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51

LAVA-MAOS

Estrutura em aco inoxiddvel;

Acionamento da misturadora por pedal;

Dimensdo aproximada do pio: @ 350 mm;

Dimensodes aproximadas de 400 x 400 x 935mm (L x P x A) sem contabilizar a altura da torneira;
Acessorios incluidos: torneira misturadora, vdlvula e bichas de ligacdo.

Considera-se aproximado um desvio no méximo de 15%.

52

ARMARIO PARA PRODUTOS DE LIMPEZA COM 1 PORTA

Estrutura total em aco inoxiddvel;
Dimensdes aproximadas de 350 x 450 x 1780/2000mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

53

ARMARIO PARA PRODUTOS DE LIMPEZA COM 2 PORTAS

Estrutura total em aco inoxiddvel;

Inclui 2 prateleiras;

Dimensodes aproximadas de 675 x 450 x 1780/2000mm (L x P x A);
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

54

ESTANTE MODULAR POLIETILENO

Estantes em polietileno reguldveis;

Prumos anti-corrosdo em aluminio anonizado de 15 microns;
Grelhas lavaveis com buracos ovalados em polietilieno de alta densidade;
Temperaturas entre -30°C a +75°C;

Possibilidade de niveis para as alturas da prateleira;
Fornecida em Kit com no minimo 4 prateleiras;

Certifica¢cdo Higiene Alimentar;

Altura aproximada de 1670mm;

Profundidade aproximada de 370mm;

Largura das Prateleiras aproximada de 650mm;
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

55

ESTANTE MODULAR POLIETILENO

Estantes em polietileno reguldveis;

Prumos anti-corrosdo em aluminio anonizado de 15 microns;
Grelhas lavaveis com buracos ovalados em polietileno de alta densidade;
Temperaturas entre -30°C a +75°C;

Possibilidade de niveis para as alturas da prateleira;
Fornecida em Kit com no minimo 4 prateleiras;

Certificacdo Higiene Alimentar;

Altura aproximada de 2000mm;

Profundidade aproximada de 470mm;

Largura das Prateleiras aproximada de 770mm;
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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56

ESTANTE MODULAR POLIETILENO

Estantes em polietileno reguldveis;

Prumos anti-corrosdo em aluminio anonizado de 15 microns;
Grelhas lavaveis com buracos ovalados em polietileno de alta densidade;
Temperaturas entre -30°C a +75°C;

Possibilidade de niveis para as alturas da prateleira;
Fornecida em Kit com no minimo 4 prateleiras;

Certificacdo Higiene Alimentar;

Altura aproximada de 2000mm;

Profundidade aproximada de 470mm;

Largura das Prateleiras aproximada de 820mm;
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.

57

ESTANTE MODULAR POLIETILENO

Estantes em polietileno reguldveis;

Prumos anti-corrosdo em aluminio anonizado de 15 microns;
Grelhas lavaveis com buracos ovalados em polietilieno de alta densidade;
Temperaturas entre -30°C a +75°C;

Possibilidade de niveis para as alturas da prateleira;
Fornecida em Kit com no minimo 4 prateleiras;

Certifica¢cdo Higiene Alimentar;

Altura aproximada de 2000mm;

Profundidade aproximada de 470mm;

Largura das Prateleiras aproximada de 1060mm;
Considera-se aproximado um desvio no méximo de 10%.
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